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WeilRwein im Test
Marke/ Hersteller / Produkt Einkaufsort Inhalt Preis pro | Pestizid- Sensorik 2
Herkunftsland Flasche riickstinde ¥
j Deutsches Weintor Grauer Burgunder Karstadt Perfetto 0,751 3,99 € ©O© ©
Pfalz, Deutschland 2014, trocken
Qualitatswein
Jung Riesling Kaufland 0,751 4,49 € © ®
. Rheingau, Deutschland 2014, trocken
Qualitatswein
] San Mondello Pinot Grigio Netto 0,751 2,59 € ® ©
. . 2014, trocken
Venezia, Italien
>
-
] Mario Collina Pinot Grigio Aldi Sud 0,751 2,59 € ® ®
. . 2014, trocken
Valdadige, Italien
Junge Winzer Grauer Burgunder Lidl 0,751 5,99 € ® ©
2014, trocken
‘ Baden, Deutschland . .
[ Qualitatswein
-
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Qualitatswein

Heinrich Vollmer Riesling Galeria Kaufhof 0,751 5,99 € ® ©
2014, trocken
Pfalz, Deutschland Glyphosat
Qualitatswein nachweisbar
Arthur Metz Riesling Rewe Center 0,751 5,49 - ® ®
| Erankreich ,racé et fruité” 6,69 €
sass, Frankreic trocken Glyphosat
nachweisbar
Selbach Riesling EDEKA 11 4,99 € ® ®
Mosel, Deutschland 2014, trocken Glyphosat

nachweisbar

Stichproben-Einkauf im Februar 2016 in K&In. Einkaufsorte wie angegeben. Der Transport zum Untersuchungslabor erfolgte in der Original-Flasche.

Die Pestizid- und Glyphosatanalyse erfolgte durch die TeLA Technische Lebensmittel- und Umweltanalytik GmbH, Bremerhaven.

1 Bestimmung der Pflanzenschutzmittel mit der HPLC-MS/MS-Multimethode (QUEChERS) in Verbindung mit der GC-MS Multimethode. Zusatzliche Untersuchung auf das besonders umstrittene
Pflanzenschutzmittel Glyphosat und sein Hauptabbauprodukt AMPA mittels HPLC-MS/MS. Bewertungsskala der Redaktion zur Pestizidanalyse:

©O© = keine Pestizidriickstande nachweisbar; © = ein Pestizidriickstand nachweisbar; O = zwei bis drei Pestizidriickstinde nachweisbar; ® vier und mehr Pestizidriickstande nachweisbar;
®® Riickstande mit Héchstmengeniiberschreitungen nachweisbar. Keine der untersuchten Proben ist lebensmittelrechtlich zu beanstanden.

2 per sensorische Test erfolgte durch den Weinhandler und Chemiker Martin Késsler, 'Master of Wine' Romana Echensperger sowie den Winzer Dirk Wiirtz. Bewertet wurden die Weine in einer
Blindverkostung in Anlehnung an das Weinbewertungsschema der Deutschen Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG). Kriterien: Aussehen (Farbe, Klarheit 10%), Geruch (30%), Geschmack (30%) und
Gesamteindruck (Harmonie, Typizitdt 30%). Flr das Gesamtergebnis wurden Durchschnittsnoten ermittelt.

OO = hervorragend bis sehr gut; © = gut; O = zufriedenstellend; ® wenig zufriedenstellend; ®® stark fehlerhaft
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